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Положение об организации питания учащихся в МКО я СоШ>

1. оБщиЕ положЕния
1.1. Положение о порядке организации питания обучающихся в Мкоу ккрасноключинскаri
сош) устанавливает порядок организадии рационirльного питания обуrающихся в школе, оп-

ределяет основные организационные принципы, правила и требования К организациИ пита-

НИЯ ).чащихся, регулирует отношеЕия между администрацией школы и родителями (законны-

ми представителями).
1.2. Положение разработано в целях оргацизации полноценного горячего питания учащих-

ся, социzцIьной поддержки и укрепления здоровья детей, создания комфортной среды образова-

тельного процесса.
1.З. Положение разработано в соответствии с:

- Федера,rьным Законом РФ коб образовании в Российской Федерации) N9 27З-ФЗ от 29.|2.20|2 г.

(глава 4. Статьи З4, З7, 4|);
- Федера_llьным законом от 30.03.1999 года ЛЪ52-ФЗ ) О санитарно- эпидемиологическом благопо-

лучии населения);
- Приказом Минздравсоцразвития России ]\ъ 21зн и Министерства образования и науки России от
11.03.2012 Jt 178 <Об утверждении методических рекомендаций по организации питания обУчаЮ-

щихся и воспитанников образовательных учреждений>;
- Методическими рекомендациями МР2.4. 0119-20 Роспотребнадзора Российской Федерации <РеКО*

мендации по организации питания обl.rающихся образовательных организаций> от 18.05.2020;

- Закона Красноярского Kpall от 26.05.2022 N9 3-801 "Об установлении норм обеспечения обучаю-

щихся краевых государственных общеобразовательных организаций питанием, мягким и жесткиМ
инвентарем, ; Закон Красноярского KpaJ{ кО защите прав ребенка) от 02.1 1 .2000 JФ 12-961 ;

- Методические рекомендации по организации питания детей дошкольного и школьногО вОЗРаСТП В

организованных коллективах на территории арктической зоны РФ;
- Методическими рекомендациями по организации питания обучаюrцихся обrцеобразователЬнЬЖ Ор-

ганизаций>;
- МетодиЧескимИ рекомендациямИ "РодителЬский контроль за организацией горячего питания детей

в обrцеобразовательных организациях" ;

- Станпаптом оказания чслчги по обеспечен ием об
ных организаций Красноярского края;
- СанПиН 2.З12.4.З590-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к организации обrцествен-
ногО питания населения> ( утв.постановлением Главного госулаllственного санитарного врача Рос-
сийской Федерации от 27.10.2020 Jф 32);
- СП2.4.З648-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обУче-

ния, отдьIха и оздоровления детей и молодёжи>( утв. постановлением Главного госудаРСтВеННОГО

санитарного врача Российской Федерации от 28.09.Nч 28);
- Уставом школы,
1.4. Щействие настояrцего Положения распространяется на всех обучаюrчихся в школе.
1.5. Настоящее Положение является локшIьным нормативным актом, регламентиРУЮщим ДеЯ-

тельность школы по вопросам питания, IIринимается на педагогическом совете, согласовывается с

Советом школы и утверждается (либо вводится в действие) приказом директорашколы.
1.6. Положение принимается на неопределенныи срок. Изменения и

нию принимаются в порядке, предусмотренном п.1.5, настоящего Положения.
|.7. После принятия Положения (или изменений и дополнениЙ оТдельнЬIх

лов) в новой редакции rrредыдущаll редакция автоматически утрачивает силу.
2. ОСНОВНЫЕ ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ

2.1. Основными целями и задачами при организации питания )л{ащихся в МКОУ <КрасноклЮчИН-

ская СоШ>:



- обеспечение учащихся питаIIием, соответствующим возрастным физиологическим потребно-

стям В пищевых веществаХ и энергии, принциПам рационшIьного и сбалансированного пита-

ния:

- гаранТированное качество и безопасность tIитания и rrищевых продуктов, используемых дJUI

приготовпения блюд;

- предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционньгх и неинфекционньIх заболе-

ваний, связанньIх с фактором питания;

- пропагандапринципов полноценного и здорового питания;

- социальнЕU{ поддержка учащихся из социrlльно незащиIценньIх,

мей, попавших в трудные жизненЕые ситуации;
малообеспеченных и се-

- модернизация школьных пищеблоков в соответствии с требованиями санитарньIх норм и

прави.п, современных технологий ;

- использование бюджетньгх средств, вьцеJUIемых на оргаIIизацию питЕшия, в соответст-

вии с требованиями действуюIцего законодательства.
З.оБЩИЕПРИНЦИПыоРГАНИЗАЦИИПИТАнИlIУЧдЩИХСЯ

3.1. Организация tIитания учаIцихся явJUIется отдельным обязательным направлением деятельно-

сти Школы.
з.2, Щлtя организации питания у{ап{ихся используются специальные помещения
( пиrцеблОк), соответствующИе требованияМ санитарно* гигиенических Еорм и правил

щим направJIениям:

- соответствие числа rrосадочных мест столовой установленным нормам;

- обеспеченность техIIологическим оборудованием, техническое состояние которого соответст-

вует установленным требованиям ;

- наJIичие пищеблокц подсобньIх помещений для хранения продуктов;

- обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимом количест-

ве и в соответствии с требованиями СанПиН;
- наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;
- соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и правил в Российской Фе-

дерации.
- В пищеблоке постояIIно должны находиться:

- заявки на IIитание;

- журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья;

- журнал бракеражаготовой кулинарной продукции, журнал здоровья;

- журнал проведения витаI\4инизации третьих и сладких блюд;
_ журнал учета температурного режима холодильного оборулования;

- ведомОсть контРоля рациона питания (формы учетной документации пиtцеблока);
_ ко11ии примерного 10-дневного меню, утверждеЕные директором ОО;
* ежедневные меню, технологцческие карты на приготовляемые блюда;
- приходные документы на пищевую IIродукцию, док}менты, подтверждающие качество посту-

пающей пишдевой продукции (накладные, сертификаты соотъетствия, удостоверения качест-

в&, док}менты ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);
3.4 Ддминистрация школы совместно с классными руководителями осуществляет организаци-

онн},ю и разъяснительную работу с обучающимися и родитеjшми (законными представите-

лями) с целью организации горячего питания учащихся на платной или бесплатной основе.

3.5. Ддминистрация школы обеспечивает принятие организационно- )шравленческих реше-
ний, направленньIх на обеспечение горячим питанием учапIихся, принциП:)u 1 =a*"ТаРНО-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационнои и разъяснительной работы с

родителями (законньми представителJIми) учащихся.
3.6. Режим питания осуществляетgя в соответствии с СанПиН 2.з12.4.з590-20 <Санитарно-

эпидемиоЛогические требованиЯ К организациИ обrцественного питания населения> (

утв.постаf{овлением Главного государственного санитарного врача Российской Федераuии от

27.|0,2020 Nэ З2);
- сп2.4,з648-20 <Санитарно-эпидемиологически-е требования к организациям восIIитания и обуче-

ния, отдьIха и оздоровления детей и молодёжи>( утв. постанов.пением Главного государственного

санитарного врача Российской Федерации от 28.09.N9 28).

по спед}.ю-



з.7. Питание в школе оргаЕизуется на основе разрабатываемого рациона питания и примерно-

гО десятидневногО меню, разработанногО В соответствии с рекоменлуемой формой составле-

Еия примерного меню и пищевой ценности приготовляемых блюд, а также меню-

расклшок, содержащих количественные данные о рецептуре блюд,

3.8. Примерное меню утверждается директором школы.
з.9. Обслуживание горячим питанием учаIцихся осуществляется штатными сотрудниками шко-

лы, имеющими соответствуюIцую профессиональн},ю квалификацию, прошедшими предвари-

тельный (при поступлении на работу) и периодический медицинские осмотры в установленном по-

рядке, имеющими личную медицинск},ю книжку установленного образча.

3.10. Поставку пиIцевых продуктов и продовольственного сырья для организаЦии питания В

школе осуществJlяют предприятия (организации), специаJIизируюrтIиеся на работе по постав-

кам продУктов питания В образовательные )л{режденИя, с котоРыми В соответстВии с Федераль-

ным законом от 2|.07.2005,года J\Ъ94-Фз <О размещении заказов на поставки товаров, выполне-

ние рабоТ, оказание услуГ для госуДарственнЫх и муниЦигIаJIьньIх Еужд).

з.11. На поставку питания заключаются муниципальные контракты (договоры) непосредствен-

но школой, являющимися муниципальными заказчиками. Поставщики должны иметь соответст-

вуюtцуЮ материfuтЬно техническ}.Ю базу, спешиа"Iизированные транспортные средства, квалифи-

цированные кадры. обеспечивать поставку продукции, соответствующей по качеству требовани-

ям государственных стандартов и иньIх нормативньIх документов.
з.|2. Гигиенические покiватели пищевой ценности продовольственIIого сырья и пищевых про-

Дуктов, используемьIх в питании учащихся, должны соответствовать требованиям санитарного

законодательства.
3.13. Медико-биологическая и гигиеническаJI оценка рационов питания (примерньтх меню), раз-

рабатываемых школьной столовой, вьцача санитарно-эпидемиологических заключений о соот-

ветствии типовьIх рационов питания (примерных меню) санитарным правилам и возрастным нор-

мам физиологической потребности детей и подростков в пищевых веществах и энергии, плано-

вый контроль организации питания, контроль качества поступающего сырья и готовой продук-

ции, реализуемых в школе, осуществляется управлением Роспотребнадзора по Красноярскому

краю..
3.14. Приказом директора школы из числа административньD( или педагогическИх работни-
ков назначается лицо, ответственное за IIолноту охвата учап{ихся питанием и организацию пита-

ния натекущий учебный год.
3.15. Контроль и r{ет денежных средств, вьцеляемых на организацию питания, осуtцествляет от_

ветственный за оборот денежных средств, назначаемый irрик€вом директора школы на текущий

учебный год.

4.ПОРЯДОК ОРГДНИЗДЦИИ ПИТДНИJI УЧДЩИХСЯ В ШКОЛЕ

i

4.|. Питание учащихся организуется на бесплатной основе (за счет бюДжетныХ средств) и на

основании закJIюченньIх договоров на дополнительное питание.
4.2. Ежедневные меню рационов питания согласовываются директором школы, меню с указа-
нием сведений об объемах блюд и наименований кулинарных изделий вывешиваются в обеден-

ном зале.
4.з. Столовая школы осуIцествляет производственн}то деятельность в режиме односменнои раOоты
школы и шестидневной учебной недели.
4.4. Отпуск горячего питания обуrающимся
продолжительностью не менее 20 и не более 30
тий. В школе режим предоставления питания

организуется по классам (группам) на переменах
минут, в соответствии с режимом учебных заня-

учащихся утверждается прик€вом директора шко

ра школы ежегодно
4.5. ответственный дежурный 11о школе обеспечивает соrrровождеЕие учащихся кпассными ру-

ководителями? педагогами в помещение столовой. Сопровождающие классные руководители, пе-

дагогИ обеспечиваюТ соблюдЪнИе режима посещениЯ столовой, обIцественный порядок и со-

действуют работникам столовой в организации питания, контролируют личную гигиену учащихся
перел едой.
4.6. Организация обслуживания учащихся горячим гIитанием осуществляется путем iIредвари-

тельного накрытия столов.



4.7. Проверку качества пищевых прод}ктов и продовольственного сырья, готовоЙ кулинарной

продукции, соблюдение рецептур и технологических режимов осуществляет бракеражная комис-

сия В составе работника ФдП (при начичии), ответственного за организацию горячего пита-

ния, IIовара (заведlтощего столовой), завхоза

ный год утверждается прикiвом директора школы. Результаты проверок заносятся в бракераж-

ные
нал
4.8.

журналы

бракеража готовой кулиЕарной продукции).
ответственное лицо за организацию горячего питания в школе:

проВеряеТассорТиМенТпосТУпчlюЩихпроДУкТоВГIиТания'МенЮ,
своевременно соtsместно с ответственным лицом за оборот денежных средств на пи

ние производит замену отсутствуюIцих учащихся, получающих бесплатное питание,

совместно с медицинЬкой Ьестрой(при Еilличии) ocyruecTBJU{eT контроль соблюдения графи-

ка отпусКа питаниЯ учаlцимсЯ, предварИтельногО накрытия (сервировки) столов;

принимает меры по обеспечению соблюдения санитарно- гигиенического режима;

и расходования денежных и матери-

в учреждении осуществляют ofBeT-

Совета школы и родительского ко-
ШКОЛЫ, СПеЦИаJ'IЬНО СОЗДаВаеМаЯ КО-

- ежедневно принимает от классньIх руководителей заявки по количеству tIитающихся учащихся
на следуюrций учебный день;
- передает заJIвку для составления меню-требования, меню и определения стоимости питани,I

на день;
- осущеСтвляет контролЬ количества фактически отпущенных завтраков и обедов.

5, КОНТРОЛЪ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИJI
5,1. Контроль организации питания, соблюдения санитарно-эпидемиологическиХ норМ и пра-

вил, качеСтва постУпающегО сырьЯ и готовой прод}кции, реutJIизуемых в шкоJIе, осуцествляет-

ся органами Роспотребнадзора.
5.2. Контроль целевого использования бюджетных средств, выделяемых на питание в образо-

вательном учреждении, осуществляет ЦБ УО.
5.3. Контроль целевого использования, учета rrоступления
альных средств осуlцествляет I-{Б УО.
5.4. Текущий контроль организации питilния школьников
ственные за организацию питания, уполномоченные члены
митета, представители первичной профсоюзной организации
миссия по контролю организации питания.
5.5. Состав комиссии по контроjIю организации питания в школе утверждается директором школы в

начаJIе каждого учебного года.


